HIMS

Benvinguts al nostre bistrot mediterrani,

on cada plat esta pensat per compartir i
gaudir amb bona companyia. Fets amb
productes de territori, fem el que més ens
agrada des de 1935

Bienvenidos a nuestro bistrot mediterraneo,
donde cada plato estéd pensado para

compartir y disfrutar en buena compania.

ELS CLASSICS

Els de sempre del Terraza - tot el dia - Los de siempre del Terraza - todo el dia

Pa de coca amb tomaquet | Pan de coca con tomate

Patates BIM’S amb allioli i salsa picant
Patatas BIM'S con alioli y salsa picante

Croquetes de pernil ibéric | Croquetas de jamon ibérico

Bunyols cruixents de bacalla amb mel de 'Emporda
Bunruelos crujientes de bacalao con miel del Emporda

Calamars cruixents amb maionesa de citrica
Calamares crujientes con mayonesa citrica

Truiteta de patata i ceba feta al moment
Tortillita de patata y cebolla hecha al momento

Anxoves de Roses | Anchoas de Roses

Lobster roll

Seleccié de formatges catalans amb melmelades
Seleccion de quesos catalanes con mermeladas

Espatlla ibérica de gla | Paleta ibérica de bellota

Taula d'iberics amb daus de melé osmotitzats
Tabla de ibéricos con dados de melén osmotizados

Hechos con productos de proximidad,

hacemos lo que mas nos gusta desde 1935.

Bikini amb pa de brioix, pernil dol¢ i formatge “El caibirol” I'Aubreda
Bikini con pan de brioche, jamdn dulce y queso “El Cabirol” 'Aubreda

Brioche de pulled pork amb ceba vermella encurtida | Brioche de pulled
pork con cebolla roja encurtida

DEL BISTRO

PLATS

Amanida d'encurtits amb formatge fresc, poma i mel
Ensalada de encurtidos con queso fresco, manzana y miel

Amanida de tomaquets, tonyina Balfegé, alvocat, crema de
formatge i oliva negra

Ensalada de tomates variados con atun Balfegd, aguacate,
crema de queso y aceituna negra

Burrata amb pinyons torrats i albercoc al forn amb lavanda
Burrata con pifiones tostados y albaricoque al horno con
lavanda

Ensaladilla amb carpaccio de llagostins
Ensaladilla con carpaccio de langostinos,

Gaspatxo de sindria amb tomaquets de I'hort i maduixa
Gazpacho de sandia con tomates de la huerta y fresa

Costelles de xai amb allioli de poma al forn
Costillas de cordero con alioli de manzana al horno

Pluma ibérica amb puré de ceps i pebrots del padré fregits
Pluma ibérica con puré de boletus y pimientos del padrén
fritos

Chuletén de Girona madurat 30 dies a la brasa amb patates
baby, farigola i mantega | Chuleton de Girona madurado 30
dias a la brasa con patatas baby, tomillo y mantequilla

Hamburguesa Angus a la brasa amb formatge de cabra,
pickles casolans i salsa del xef | Homburguesa Angus a la
brasa con queso de cabra, encurtidos caseros y salsa del chef

Pappardelle amb salsa Zovanna de tomaquet y guanciale
Pappardelle con salsa Zovanna de tomate y guanciale

12€
Pop a la brasa amb puré de patata i chips de verdures
Pulpo a la brasa con puré de patata, y chips de verduras
18€
Gamba de Roses M a la brasa
Musclos de roca a l'estil de I'avi Norat
Mejillones de roca al estilo del abuelo Norat
14€
Calamar a la brasa amb rossinyols i salsa beurre blanc
Calamar a la brasa con rebozuelos y salsa beurre blanc
14€ Cloisses amb salsa verda | Aimejas con salsa verde
Escorpora sencera fregida, amb amanida verda
14€  cabracho entero frito, con ensalada verde
Peix del dia a la brasa amb patates i pebrots confitats
24€ Pescado del dia a la brasa con patatas y pimientos
confitados
21€
ARROSSOS BIM’S
28€ Amb arrés de Pals - perqué si és local, és més bo!
Con arroz de Pals - porqué si es local, sabe mejor!
min 2 pax
16€ Sec amb sipia i gambes de Roses
Seco con sepiay gambas de Roses
Arros d’ibéric i foie
Arroz de ibérico y foie
14€

Cremos de verdures eco de temporada
Cremoso de verduras eco de temporada

El nostre pa d’aigua amb massa mare
Nuestro pan de agua con masa madre

3.50€
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THE CLASSICS

Les typiques du Terraza - toute la journée - the typical Terraza bites - all day

BIMS

Pain de coca a la tomate | Coca bread with tomato

Patatas bravas avec aioli et sauce piquante |
Patatas bravas with aioli and spicy sauce

Croquettes de jambon ibérique | Iberian ham croquettes

Beignets de morue croustillants avec miel de I'Emporda |
Crispy cod fritters with Empordda honey

Calamares croustillants, mayonnaise citrique |

Crispy calamari with citrus mayonnaise

Petite tortilla de pommes de terre et oignons faite a la minute |

Bienvenue dans notre bistrot
méditerranéen, ol chaque plat est pensé
pour étre partagé et savouré en bonne
compagnie. Préparés avec des produits
locaux, nous faisons ce que nous aimons
depuis 1935.

Welcome to our Mediterranean bistro, where

Lobster Roll

Mini potato and onion omelette made to order

Anchois de Roses | Roses anchovies

Sélection de fromages catalans et confitures |
Selection of Catalan cheeses with jams

Epaule Ibérique | Iberian shoulder ham

Assiette de jambon ibérique et dés de melon osmotisés

Iberian ham with osmotised melon dice

every dish is made to share and enjoy in great

Croque-monsieur brioché, jambon blanc et fromage Cabirol I'’Aubreda

company. Crafted with local ingredients,
we've been doing what we love since 1935.

Bikini sandwich with brioche bread, ham and Cabirol 'Aubreda cheese

Brioche de pulled pork avec oignons rouges marinés, feta et sauce barbecue

Pulled pork brioche with marinated red onions, feta and barbecue sauce

BISTRO DISHES

Salade verte de pickles, pomme marinée et miel
Assorted green pickles salad with apple and honey

Salade de tomates variées, thon Balfegé mariné, avocat,
créme de fromage et olive noire

Assorted tomato salad with Balfegé marinated tuna, avocado,
cheese cream and black olive

Burrata avec pignons torréfiés et abricot au four a la lavande
Burrata with toasted pine nuts and baked apricot with
lavender

Ensaladilla avec carpaccio de langoustines
Russian potato salad with prawn carpaccio

Gaspacho de pastéque aux tomates du potager et a la fraise
Watermelon gazpacho with garden tomatoes and strawberry

Cdtes d’agneau avec aioli de pomme au four
Lamb ribs with baked apple aioli

Pluma ibérique accompagnée d'une purée de cépes
Iberian pork pluma with porcini mushroom purée

Cote de boeuf de Gérone maturée 30 jours a la braise,
pommes de terre baby au thym et beurre | 30-day matured
Girona beef rib steak grilled with baby potatoes, thyme and
butter

Burger grillé Angus au fromage de chévre catalan, pickles et
la sauce especial du chef | Grilled burger Angus with Catalan
goat cheese, pickles homemade and special chef sauce

Pappardelle avec sauce Zovanna a la tomate et guanciale
Pappardelle with Zovanna sauce with tomato and guanciale
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Poulpe grillé, purée de pomme de terre et chips de légumes
Grilled octopus with potato purée and veggie crispy fries

Gamba de Roses M Grillées | Grilled Roses M prawns

Moules Bouchot a la Gotanegra, laurier et vin blanc
Gotanegra-style Bouchot Mussels, laurel and white wine

Calamar grillé, girolles et sauce beurre blanc
Grilled squid with chanterelles and beurre blanc sauce

Palourdes sauce verte | Clams with green sauce

Scorpéne entiére frite, avec salade verte
Whole fried scorpionfish with green salad

Poisson du jour grillé selon arrivage, pommes de terre
et poivrons

Grilled fish of the day (market selection) with potatoes
and peppers

BIM’S RICE

Avec Riz de Pals - parce que le local, c’est meilleur!
With Pals rice (Empordad) — because local tastes better!
min 2 pax

Riz a la seiche et gambas de Roses

Rice with cuttlefish and Roses prawn

Riz a I'ibérique et au foie gras
Rice with Iberian pork and foie gras

Riz crémeux aux légumes éco de saison
Creamy rice with seasonal organic vegetables

Notre pain de campagne
Our bakery sourdough bread
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Mousse lleugera de cireres, compota casolana i streusel cruixent 7.50€
Mousse ligera de cereza, compota casera y streusel crujiente
Mousse légére de cerises, compotée maison et streusel croustillant

Light cherry mousse, homemade compote and crunchy streusel

Xocolata, pa i oli d’oliva verge extra Argudell 8€
Chocolate, pan y aceite de oliva virgen extra Argudell
Chocolat, pain et huile d'olive extra vierge Argudell

Chocolate, bread and Argudell extra virgin olive oil

8€

Galeta tébia de mantega noisette, cor fondant i gelat de festuc

Galleta templada de mantequilla noisette, corazon fundente y helado de
pistacho

Biscuit tiede au beurre noisette, cceur fondant et glace a la pistache

Warm brown butter cookie, molten centre and pistachio ice cream

7€

Tiramisu de café i avellanes
Tiramisu de café y avellanas
Tiramisu au café et aux noisettes

Coffee and hazelnut tiramisu

Flam cremoés de formatge amb nata muntada casolana 6.50€
Flan cremoso de queso fresco y nhata montada casera
Flan créemeux au fromage frais et creme fouettée maison

Creamy fresh cheese flan with whipped cream

8€

Fruita de temporada, seleccionada i tallada al moment
Fruta de temporada, seleccionada y cortada al momento
Fruits de saison, sélectionnés et coupés a la minute

Seasonal fruit, carefully selected and freshly cut to order

Seleccié de gelats i sorbets artesans 7€
Seleccion de helados y sorbetes artesanos
Sélection de glaces et sorbets artisanaux

Selection of artisanal ice creams and sorbets

LES POSTRES | SWEET BITES
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