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Entrant fred

Gazpacho de fruits vermells

Plat fred de marisc

Ostres Gillardeau n°2 (2 unitats)

Gamba llagostinera freda

Musclo, cargol punxa i cloissa del Golf de Roses
Tartar de salmo

Plat calent de marisc
Gamba M de Roses a la brasa
Navalla, zamburinya i escamarla

Segon plat a escollir
Llobregant del pais a la brasa
Filet de vedella de Girona

Pre-postres
Sorbet de poma verda

Postres
Assortiment de postres del xef

Bombolles
Cava ARS Collecta — Codorniu
Blanc de Blancs - Blanc de Noirs - Rosé

Preu
95€/persona
Begudes incloses

TERRAZA norat

Hotel &Spa » x % x s Restaurant Gastronomic

Col-laboracio QODORN iu
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Entrée froide
Gaspacho de fruits rouges

Assiette froide de fruits de mer

Huitres Gillardeau n°2 (2 piéces)

Gambas froides

Moule, bigorneau et palourde du Golfe de Roses
Tartare de saumon

Plat chaud de fruits de mer

GCambas M de Roses grillées
Couteau, pétoncle et langoustine

Plat principal au choix
Homard local grillé
Filet de boeuf de Girone

Pré-dessert
Sorbet a la pomme verte

Dessert
Assortiment de desserts du chef

Bulles
Cava ARS Collecta — Codorniu
Blanc de Blancs - Blanc de Noirs - Rosé

Prix
95 €/personne
Boissons incluses

TERRAZA norat

Hotel &Spa » x % x s Restaurant Gastronomic

En collaboration QODORN iu
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Entrante frio
Gazpacho de frutos rojos

Plato frio de marisco

Ostras Gillardeau n°2 (2 unidades)

Gamba langostinera fria

Mejillon, canadilla y almeja del Golfo de Roses
Tartar de salmon

Plato caliente de marisco
Gamlba M de Roses a la brasa
Navaja, zamburina y cigala

Segundo plato a elegir
Bogavante nacional a la brasa
Solomillo de ternera de Girona

Prepostre
Sorbete de manzana verde

Postre
Surtido de postres del chef

Burbujas
Cava ARS Collecta — Codorniu
Blanc de Blancs - Blanc de Noirs - Rosé

Precio
95 €/persona
Bebidas incluidas

TERRAZA norat

Hotel &Spa » x % x s Restaurant Gastronomic

Colaboracion QODORN iu



| | A\
nw Seafood

N and bubbles
nights

Cold starter
Red berry gazpacho

Cold seafood platter

Gillardeau oysters n°2 (2 pieces)

Cold prawn

Mussel, sea snail and clam from the Gulf of Roses
Salmon tartare

Hot seafood dish

Crilled M-size prawn from Roses
Razor clam, scallop and langoustine
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Main course (choice)
Crilled local lobster
Beef tenderloin from Girona

Pre-dessert
Creen apple sorbet

Dessert
Chef's selection of desserts

Bubbles
Cava ARS Collecta — Codorniu
Blanc de Blancs - Blanc de Noirs - Rosé

Price
€95/person
Drinks included

TERRAZA norat

Hotel &Spa » x % x s Restaurant Gastronomic

In collaboration QODORN iu



