
Pa de coca amb tomàquet |‌ ‌Pan de coca con tomate 

Patates BIM’S amb allioli i salsa picant‌  
Patatas BIM’S con alioli y salsa picante‌ 

Croqueta de melós de vedella | ‌Croqueta de meloso de ternera 

Bunyols cruixents de bacallà amb mel de l'Empordà‌  
Buñuelos crujientes de bacalao con miel del Empordà 

Calamars cruixents amb maionesa de cítrica 
Calamares crujientes con mayonesa citrica 

Truiteta de patata i ceba feta al moment 
Tortillita de patata y cebolla hecha al momento 

Anxoves de Roses | ‌Anchoas de Roses 

Selecció de formatges catalans amb melmelades‌   
Selección de quesos catalanes con mermeladas‌  

Espatlla ‌ibèrica de gla amb pa | ‌Paleta ibérica de bellota con pan 

Bikini amb pa de brioix, pernil dolç i formatge “El caibirol” l’Aubreda‌
Bikini con pan de brioche, jamón dulce y queso “El Cabirol” l’Aubreda‌  

Brioche de pastrami, cheddar envellit, ceba caramelitzada i encurtits 
Brioche de pastrami, cheddar envejecido, cebolla caramelizada y‌
encurtidos caseros 

Benvinguts al nostre bistrot mediterrani,
on cada plat està pensat per compartir i
gaudir amb bona companyia. Fets amb

productes de territori, fem el que més ens
agrada des de 1935 

Bienvenidos a nuestro bistrot mediterráneo,‌

donde cada plato está pensado para‌

‌compartir y disfrutar en buena compañía.

‌Hechos con productos de proximidad,‌

‌hacemos lo que más nos gusta desde 1935. 

Amanida d’encurtits amb formatge fresc, poma i mel ‌
Ensalad‌a de encurtidos con queso fresco, manzana y miel 

Daus de tonyina fresca marinada amb tomàquets de colors 
i crema formatge i alvocat‌  
Dados de atún fresco con tomates variados y crema de
aguacate y queso 

Ajo blanco amb verat marinat, salsa de maduixa i festuc   
Ajo blanco con caballa marinada, salsa de fresa y pistacho‌  

Dip de recuit de drap de Fonteta ‌amb pinyons ‌i tòfona 
Dip de requesón “de drap” de Fonteta con piñ‌ones y trufa 

La nostra ensaladilla amb carpaccio de llagostins 
Nuestra e‌nsaladilla con carpaccio de langostinos‌  

Pappardelle amb salsa carbonara d’ibérics 
Pappardelle con salsa carbonara de ibéricos 

Gamba de Roses M a la brasa 

Musclos de roca a l’estil de l’avi Norat, amb llorer i vi blanc 
Mejillones de roca al estilo del abuelo Norat, con laurel y vino
blanco 

Calamar a la brasa amb pèsols, pernil i beurre blanc 
Calamar a la brasa con guisantes , jamón y beurre blanc 

Pop del Cap de Creus a la brasa amb cremós de carxofa 
Pulpo de Cap de Creus a la brasa con cremoso de alcachofa 

Escorpora sencera fregida, amb amanida verda 
Cabracho entero frito, con ensalada verde 

ELS CLÀSSICS
Els de sempre del Terraza - tot el dia‌  ‌- ‌Los de siempre del Terraza - todo el día 

El nostre pa d’aigua amb massa mare‌ ‌1.50€‌  
N‌uestro pan de agua con masa madre 

Peix del dia a la brasa segons mercat, amb patata i pebrots 
Pescado del día a la brasa según mercado, con patata y‌
pimientos 

Hamburguesa Bim’s amb formatge de cabra, encurtits fets
aquí i salsa especial del chef
Hamburguesa Bim’s con queso de cabra, encurtidos hechos
aquí y salsa especial del chef

Galta ibèrica, parmentier i praliné d’avellana‌  
Carrillada ibérica, parmentier y praliné de avellana‌  

Mitjana de vedella de Girona a la brasa, patates baby 
confitades amb farigola i mantega
Chuletón de ternera de Girona a la brasa, patatas baby 
confitadas en tomillo y mantequilla

26€ 

18€ 

16€ 

s/m 

PLATS DEL BISTRÓ 
Receptes amb ànima mediterrània‌ | Recetas con alma mediterranea 

3.50€ 

7€

9€ 
9€ 

12€ 

12€ 

20€ 

25€ 

9€ 

14€ 

12€ 

18€ 

14€ 

15€ 

14€ 

15€ 

22€ 

15€ 

22€ 

24€ 

16€ 

Sec amb sípia i gambes de Roses‌   
Seco con sepia y gambas de Roses 

Arròs de secret ibèric i foie 
Arroz de secreto ibérico y foie‌  

Cremòs de verdures eco de temporada‌  
Cremoso de verduras eco de temporada 

23€ 

ARROSSOS BIM’S
Amb arròs de Pals -‌  ‌perquè si és local, és més bo! 
Con arroz de Pals - porqué si es local, sabe mejor! 
min 2 pax 

22€ 

18€ 

22€ 


